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Nombre Comedor Comunitario :
Fecha Inicio Operacién: 0O3-12- 20240 Fecha Finatoperacien:  30-0OU-202.9
Nombre Responsable del Servicio: LOINOM VOsone>

2. Ubicacion

Locatidad: 0D saro: N RO piecsion:_ (XA 1R ) 66 -0 SO0
Tet: ANA Cel.: mm Correo Electrénico: 1A

3. Cobertura

N° Personas Beneficiarias en Atencién: 20 %
Total Histérico de Asi

TAS.

Total Asistencia del Dia: u

Nivel de Cumplimiento

Arez de recbo de afmenios cumple con las

Area de almacenamiento de alimentos cumple

Arez de consumo de alimentos cumple con las
condiciocnes  higiénico-saniarias y cuema con
duminacién y ventitacion natwral o artificial suficiente.

Esta 4rea est dotada de mesas y silias de material
que facliten la Bmpieza, desinteccion y la comodidad
de los Dbeneficiarios; dsponiendo de las sillas
{puesios) de acuerdo con ka cantidad de beneficiarios,
amgnacos para el consumo de alimentos por tumo.

=] o
s

condiciones higiénico-sanitarias establecidas por|
la normatividad sanitaria vigente y cuenta con|
servicio sanitario en cantidad suficiente para uso|
publico, con bateria sanitaria en buen estado de
funcionamiento (lavamanos e inodoros) y dotado!
6 |de lIcs siguientes el tos de aseo: con
tapa de accionamiento de pedal con bolsa
dispensador con jabon liquido, papel
hlgaemco y elementos para el secado de manos
(toaltas de papel o secador de manos eléctrico) y
en las condiciones establecidas en el anexo
técnico.

condiciones higiénico-sanitarias estzblecidas por la] €~ HC  NA il ik C NC  NA
< SE o i con las condiciones  higiénico-sanitarizs
nommatividad saniaria vigente, penmnitiendo realizar| D D esta.bleadasporla-- ..L.;g ftaria vig D D
las actividades de verificacion de cansidad, cafidad e 2 o la lemp humedad  y
mocuidad de los a2mentos que se reciben, aislada de ar lacion del aite que se requiere para cada
cualquier fi2sgo de contaminacion fisica, quimica y/o|
alimento.

biologica.
Arez de preparacion de 2limentos cumple con les
condiciones higiénico-sanitarias establecidas por la c NC  NA c NC NA
nommatividad sanitaria vigente y se encusnird D D
distribuida lisica © espacial en cuatro {4) zonas] ;
nasicas (caliente, fria. pre-alistamiento e Area para la distribucion de alimentos permanece
higienizacion), debid: sefiafizadas en oOptimas condiciones de limpieza y orden;
La zona de higienizacion cuenta con iavamanos con 4 |cuenta con los elementos necesarios, en
grifo de accionamiento no manual dotado con condiciones  higiénicas, que faciliten la|
dispensador de 200N, ipallas desechables o equipos| distribucion de los akimentos a los beneficiarios
2utomaticos para el secado de manos en buen|
estado, debidamente sefializado y ubicado en las|
areas de elaboracion 0 préximos a estas para 2
higiens del personal manipulador de aimentos.

NC Area de instalaciones sanitarias cumple con las NC

<] o
[z

Asea de alisamiento de personal esta separada de
i08 servicios santanios (iNodoro o cisternas), dreas de
dmaceramiento y preparacion de alkmentos, yl
cuenta con casileros o lockers en buen estado para)
la ubicacén de los elementos personales y ropa de;
dano. Asi mmsmo, se encuenita en adecuadas
condiciones de impieza y cesinfeccién.

Area de higienizacion para elementos de aseo
cumple con las condiciones higiénico sanitarnias,

blecidas por a nc ividad sanitaria vigente
y es un espacio exclusivo para el lavado de los
elementos de aseo, ubicado en un lugar que no
genere nesgo de contaminacion diferente al dreal
de recibo, almacenamiento, preparacion, servido|
y dsstribucion de los alimentos.
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Yarizble Nivel de Caxmpiamiento | N° Variable

Nivel d> Crznplmicnto

Implements el cico de meniGs. mEm2s patdn v
ansisis del apore aumiconal TaErs Ios Gstnes
gupes de ecad celerminacos por k2 SO,
13|c do con lo desoito para ntercamaios 62y
y suminstendo ks @donss = g
concciones eszblecicas en el ansxo Bonce
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< NC N [ NC NA
Immammvsﬂed;cw O X O O
Comunizzsio, ias mams=s pairén. e cca de mends . 2 :
14 mm&aﬂss&demm:ﬂai 15&%&[17?:.:::1::5 mﬁ hsb:d:s de
cxclo de mends y = mend del &z para 5 por ta Subdireccita de Nusricion.
de =5 personas beneSciarias del semadio.
»w Variahie Nivel de CumpBEmiento
Utliza k2 wotalidad de ingredientes fisados en ef analisis del aport= nuricional para cada preparacion y de acuerda con los aspecios
|seficizdos en el anexo ¥onico numeral 5.1.1.1.2. Colo de memis [ NC NA
: L1 O
| Peso Neto Peso Neto
{ Meng G z ido (ka) Utilizado Menii Tl % Reql@xb Utilizado
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servicios sociales de la SDIS, el Procedimiento Abastecimiento de Alimentos, con sus de

conocimiento de los criterios minimos de aceptacién y rechazo; en los tiempos sefialados en el anexo técnico.
Fecha Minuta Patrén:
oia DA mes O1 450 2025

Fecha Procedimiento:

Dia _Qé_ Mes ‘2 Aiio 2024

Fecha: Estandarizacién:

Diam Mes(l Aﬁom

Fecha Recepcion-Criterios:

pia 0D mes 12 aso 20244

17

Cualifica al talento humano del Comedor Comunitario en el procedimiento Planificacién Alimentaria y su implementaciéon en los
os y formatos asociados, manejo de
minuta patrén, ciclo de menus, analisis nutricionales, eslandarizacion de utensllios y porciones servidas, recepcion de alimentos y)|

NC NA

Eq

Categoria 2: Subcomponents Vigilancia Nutricional

5

Ne Variable Nive! de Cumplimiento | N® Variable

Nivel de Cumplimiento

Profesional en Nutricion y Dietética participa en las|
{actividades de fortalecimiento técnico en toma de
medidas  antropométricas,  sensibilizacion  en
vigitancia nutricional y las demas programadas por la
Subdireccion de Nutricion

{Fortalecimiento Toma medidas opométricas:
18|00 _10 Mes Og Aﬁoﬁwb C
: Gl L1 [

NC
19 condiciones sefialadas en el anexo técnico.
Sensibilizacion Vigil

de Nutricion y Dietética:

Dia 11 Mes il Ano 202”

'Socializacion

Nutricional Pr jonal

Fecha Toma de datos antropomeétricos:

pia 0D mes D1 a0 2025

Clasificacion Nutricional

D 1, s 11 an0 2024

Profesional en Nutricion y Dietética realiza la
toma de datos antropométricos, disponiendo de
los equipos (balanza digital y tallimetro), en las|

NA

[ [

Registra y presenta el reporte de digitacién de

|/ Categoria 4. Subcompenente Salubridad

- i e c NC NA Realiza orientacion y abordaje a los casos c NC NA
medidas antropométricas en el sistema misional i o o
. identificados co nut 7 i
D SIRBE de acuerdo con lo establecido en el anexo| D I:I o g os:con imal u”ncion a|e{1c'l.e ndo la linea
e técnica de la Subdireccion de Nutricion. .
técnico 45 comi20C

S %1 Concepfo ‘

J

Variable

Nivel de Cumplimiento

autoridad sanitaria competente

Towoiab. Requenmieniod ra

Concepto:

je de Cumplimi _63_%
Mes:_(iAﬁo:m N° Acta: ACDOQC'IE')Zquq
DOr_Oidente

Fecha: Dia: 2“

Hospital/Subred:

Cuenta con el acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para establecimientos de preparacion de alimentos, emitida por la
autoridad sanitaria competente con concepto sanitario favorable o favorable con requerimientos con fecha de expedicién Inferior a un
(1) afio. Cumple con las exigencias dejadas por la autoridad sanitaria en € acta. Si cuenta con concepto sanitario superior a un (1) afo
el ASOCIADO realiza los tramites correspondientes a fa inscripcion y solicitud de Ia visita de inspeccion, vigilancia y control frente a la

%] NC

NA

WAABCTUN . S

5

Variable

Nivel de Cumplimiento

Elabora e implementa un plan de compras de|
alimentos de acuerdo con los formatos “Plan de
compras consolidado mensual asociados” y “Plan

Da cumplimiento con lo establecido en la Resolucién
5109 de 2005 y demas normas concordantes y|
complementarias, asi como los lineamientos técnicos y andlisis
23 [establecidos por el Ministerio de Salud y Proteccién |24 cronograma.
Social, el INVIMA y la SDIS, Para el caso de

nutricional con  su

. |de Compras semanal asociados™ publicados en el
SG de la SDIS de acuerdo con el ciclo de menus
respectivo

productos carnicos cumple rotulado de acuerdo con
el Decreto 1500 de 2007.

Se adguiere camicos, abarrotes, tubérculos,

NC NA

X [

frutas, verduras Y lacteos para las prep iones
garantizando su disponibilidad para minimo dos
(2) dias de operacion y de acuerdo a las
condiciones establecidas en el anexo técnico.
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Cuenta con las fichas técnicas y conceptos sanitarios favorables o favorable con requerimientos con fecha no superior a un (1) afio de

transporte de alimentos y cuenta con las actas de inspeccién, vigilancia y control de los vehiculos con concepto favorable y fecha de
expedicion inferior a un (1) afio. Los conceptos sanitarios de los vehiculos transportadores son acordes a la naturaleza de los alimentos
a transportar y realiza seguimiento a las condiciones de transporte mediante el Formato Transporte de Alimentos FOR-PSS-232.

los proveedores directos de pollo, pescado, camicos, leche y derivados y pulpas de fruta. Adicionalmente, para pollo y came presenta; c NG NA
autorizacién sanitaria de acuérdo con el Decreto 1500 de 2007 y para lacteos y derivados registro sanitario de acuerdo con la IX]
Resolucién 719 de 2015. Si cuenta con conceptos sanitarios superiores a un (1) afio, el ASOCIADO solicita al proveedor o proveedores
los trémites cormrespondientes a la inscripcion y solicitud de la visita de inspeccién, vigilancia y control frente a la autoridad sanitaria
competente, dejando evidencia de a gestién realizada
Fecha Conce Fecha Mnorlzm_:_ién .
Sy S S e oo
Ple_| iy pexi0 (einne | 05-0b-2004| Hyoroble  [AD: 20 0b-24
A o limeeno Gomnes 05062041 Touorable A B0-Ch- 24
B I il B0 0\ (©) 13-00-2024| Touoroble 12500221952
Queso | mdhd 11-00-2024 | FouIODIE  [20A0026008-2
Your | pNOAO 13-00-200u | Tovornble  [esnen12936h-21
oo L Ao 1309-2024 | FTouoiQbe  [esacozniiu-u
leche AR 13-00-2024 | TOUOIObE  [psacni06dt20
mews | WNOKIO 11-00- 2024 | FOuOGOIS =
pescato | CovyerC. Frenmar|06-U-202U1 Ty, Regeeim o
Pups | TREHOY 01-06-2024 | Favorable —
422 Transportede Alimentos. [ i
Variable Nivef de Cumplimiento
Cumple con lo establecido en la Resolucién 2674 de 2013, capitulo VI, articulo 29 y demés normas vigentes relacionadas con ef c NC

debidamente diligenciados

Alimento Proveedor Placa Vehiculo Fecha Concepto Sanitario Concepto
P | ipeyin @i | DTEZA | 16-06-2024 Tnyoable
Pescaso | cyveye. Freomar | 6oM 144 | 0&-10- 202Y [fTavormke
x| | om [impenp @mes |96 B2 [15-1606-2024 | Tovoiob\'e
e | MOAD wHoeY [A1- OB 2024 | Twoble
Queso eTate wHOIHY | 31 08-2024 [ TOuDN be
Yogurt WOWO wHOHU | H- 08-2024 |Ttnnible
Helado MaH WHO 36U | 24- o] 2024 [ THwnoble
Chme-| oo WHO 26U | 31- 08 2024 | Tawnioble
Huevos Yy‘(‘\h"o \ﬁT% 301 05" 10’ 202“ ﬁ')\!(')f('] b\e
Pubes | FTEDCON THY 420 | 06-06- 2024 | Tt bl
PR T .
No Variable Nivel de Cumplimiento
limplementa o establecido en el Instructiva Recepcién de alimentos (INS-PSS-012) publicado en el SG de la pagina web de la SDIS, c NC  NA
27 |junto con los formatos Recepcién de alimentos (FOR-PSS-230) y Control de entrada y salida de alimentos asociados (FOR-PSS-236), IZ_I
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Nivel de Cumplimiento

Varfable

Nivel de Cumplimiento

Los alimentos que requieren cadena de frio son

Los alimenios se rofulan con: Nombre dal

almacenados en condiciones de temperatura de C NC NA alimento, fecha de ingreso, fecha de egraso o c NC NA
refrigeracién no mayores a 4°C +/-2°C o congelacion) K] fecha de vencimiento para productos empacados, D
hasta -24°C y se implementa los formatos "Control de ngmero de lole cuando aplique. Para
temperatura de equipos de refrigeracion (FORPSS- almacenamiento de alimenlos en refrigeradores y|
238) y Control de temperatura de equipos de congeladores, se evita la contaminacién cruzadal
28 congelacion (FOR-PSS-239. 29[¥ 50N empacados en recipientes hermélicos o|
bolsas de polietileno transparentes evitando|
Los alimentos no perecederos empacados goteos y fugas.
individualmente, como granos y otros que presenten
largos periodos de vida il se almacenan a Los huevos son almacenados a lemperatura
temperatura ambiente, sin contacto direcio de la luz |amblente (no superior a 25 °C), en un recipiente
solar, sin presencia de humedad y se ubican en plastico higienizado, rotulado con la fecha de
estanterias de manera organizada. vencimiento tomada del empaque original
El almac iento de ali preparados como c NC NA No se evidencia alimentos vencidos o en mal c NC NA
ensaladas y jugos del mismo dia, se realiza en| E l:l estado. En caso de presentarse se Implementa
30 recipientes de material higiénico sanitario, cerrados o a3 el Protocolo Desnaturalizacién de alimentos (PTC|
herméticos y separados de los alimentos crudos, sin PSS-026) vigente y formatos asoclados,
ningin tipo de contacto y en diferentes publicados en publicados en el SG de la pagina
compartimentos. web de la SDIS.
N¢ Variable Nivel de Cumplimiento
El pre-alt ) de ali s se realza aplicando los pasos de: seleccion, clasificacion, higienizacion, pelado, corne o picado,
pesado de los alimentos. Las frutas, verduras, entatados, bolsas de leche y pulpas son lavados y desinfectados previo a la preparacién. @ IE NA
32

preparacion de alimentos.

Se implementa la clasificacion de las tablas de picar de acuerdo con los colores establecidos

—

425, Preparacid

para los procesos de pre-alistamiento y

TR X G
nbits” i

No°

Variable

Nivel de Cumplimiento

o o Ao
Ne

Variable

Implementa lo

web de la SDIS.

refrigeraciéon y no a cho

establecido en el
Preparacién de alimentos (INSPSS-014) vigente y|
formatos asociados, publicados en el SG de la p4gina

Realiza proceso de descongelacion de productos
camicos segun Io estipulado en anexo 1écnico (en|

2gua o sometidos a proceso de coccin).

Instructivo

Mo de agua, canecas con

m

EE

m

Las ensaladas y postres que contienen Iruta
picada son contadas y picadas el mismo dia de
suministro.

La adicién de azicar para los jugos y sorbeles se
realiza méximo media hora anles del servido y no|
se incorpora bloques de hielo o bolsas de leche
congeladas al jugo.

NP

Variables

Nivel de Cumplimiento

Se garantiza las temperaturas de refrigeracién (entre 2 a 4 °C +/-2 “C) y para preparaciones con proceso de coccién se garantiza una
temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de 1
veces con un intervalo de tiempo de dos horas.

iras de cada prep i6bn minimo dos

Grupo de Alimentos Preparaclén del Dia T1°C T2°C
S a— 0pa de Aoz 823 | 81
2 = AVIO2 (0N 20N0OINORGD 92 |91
i ollo en Salsn Dlanca 190 | &4
Ensalada o Verdura

veydora con Hoevo

10 | 24

Tubérculo o Platano

Ropa (cida aon (cixam

22139

Bebida de Fruta

Jugo de Wy O]

Posire

A2 (oNn techey Que ¢

e |

34
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Almacena las muestras diarias de 2limentos

preparados de acuerdo con lo registrado en el

'43;Toma do Muestrasipara

s—" B ""‘;' T _
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Se asegura una presentacién adecuada y agradable
de cada una de las preparaciones y se realiza el [+ NC NA C NC NA
servido de los alimentos, teniendo en cuenta los IE D Se garantiza a las personas beneficiarias el lotal IZ]
utensilios estandarizados y en je en buen de los componentes del menu en el momento de
estado, higienizado y seco con la entrega de cuchara la entrega del apoyo alimentario de acuerdo con|
sopera, tenedor, cuchillo, cuchara de postre (cuando el cido de mends establecido. Adicional se
36 |se requiera) y servilleta. 37|garantiza que toda mujer que se encuentre en
periodo de gestacién o lactancia hasta los doce
Los aderezos como yogur, crema de leche, leche| meses, que asista al Comedor Comunitario
condensada, uvas pasas, queso (rallado o en cubos) reciba un aporte adicional de leche de 200 cc 0
y helado que hacen pare de los postres a base de queso de 359.
frutas se adiciona en el momento del servido, sobre
la porcién individual.
o, Bt don's e derssnsion como s G (VB A -
cucharas, trinches o tenedores, entre otros. No se| D CBE ca'r::ensc:m °'g| anciépicss dls:en:a; D
38|hace uso de guantes desechables y los ali S| 39 preparac es’(_ iy ' 3
y S son caracteristicos en cada una de las
calientes servidos no permanecen en tiempo de ciones fistas para servir.
espera por mas de cinco minutos en la linea de preparaciong P EEy
servido.
N° Variables Nivel de Cumplimiento
Se mantiene a disposicién de las personas beneficiarias durante el tiempo de servido, distribucion y consumo, tres (3) recipientes con c NC  NA
40 |especias o condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y aji triturado, para ser adicionados por las parsonas beneticiarias de| D

acuerdo con su preferencia e identificados (nombre del producto, fecha de vencimiento y lote).

Permite la aplicacion de pruebas microbiolégicas
establecidas por la normatividad nacional y las
demas requeridas por la SDIS para los analisis a
jtem de ensayc de materias primas, productos

[ O O

enfermedad transmitida por afimentos - ETA.

41 52 . o 42 |terminados, superdicies, frotis de manos de
Formlaw‘:’orsepara(‘zon ot A'hn?emos yienjlositiempos personal manipulador de alimentos agua de 30-01— 2025
estableci en el anexo técnico. consumo y ofras t microbiolégicas que
sean tomadas por la SDIS o por terceros
autorizados por fa SDIS
Cumple con los requisitos microbiolégicos vigentes|
Vi 3 i [+ NC NA
de la normatividad naaoér?l 'y Iosi1 dem:s lequend:z D T N — c NC NA
por 12 SDIS. paraios andisisia HEmCa ensayo. para subsanar los hallazgos que se deriven de D Ki
r primas, productos terminados, superficies, 44l ultados foum
43|, °. maniiador ‘del S res! no conformes de las prusbas
frlt?bs ;iz r:;::s d:e e::sfuwmola] " a‘olrasnpu‘a microbiologicas que sean tomadas por la SDIS o
alimen . autorizados
microbiolégicas que sean tomadas por la SDIS o pof por tefceros por la SDIS
terceros autorizados por Ja SDIS.
No Variable Nivel de Cumplimiento
. - ¢ . ps . C NC NA
45 Toma Jos items de ensayo necesarios, en caso de brote o evento epidemiologico relacionado con posible contaminacion alimentaria o D

Garantiza fa aplicacién de las Buenas Practicas de Manufactura - BPM en todos los procesos realizados en el Comedor Comunitano,
asl como la aplicacién de las normas de higiene, limpieza y desinfeccion para garantizar fa inocuidad de los alimentos.
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Variable

Hevel de Cumplistiento

Implementa el plan de capacitacion continuo y permanente dirigido al personal manipulador de afimentos desde el momento de sul

vinculacién a la ejecucién def convenio, en coherencia con lo sefiatado en la Resolucitn 2674 de 2013 y el anexo técnico.

m O O

“"Para los beneficarios que excepeic

reciban la emrega de alimentos para consumo en
caza, ©6 cuenta con la cantidad establecida de
reciprentes herméticos (Ocho (8) en total por cada
panucipanis) y marcados de acuerdo con lo

eS1ablecico 6n 6 BNEXo 16aico,

de los equipos; donde se reflejen Ias|
caracieristicas del equipo, capaddad, fechas Y]
descripcion de los mantenimieros.

N° Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Aliment Fecha Capacitacion
1 ANAreQ  rolind tererm 0%01-20295 ETAD.
2l Oaneyda o 2udad 03-01- 2025
a| 3] cloudio More?ad dSanctihez 03-01- 2025
4l Donis_n\a 66mez 0%-0}- 2025
5
6
7
B8
9 \

Ne ‘Variable Nivel de Cumplimiento
El personal manipulador de alimentos cuenta con certificacién médica en la cual conste la aptitud para maniputzr alimentos, expedic2) c N NA
por un médico que cuente con nGmero de registro profesional; con vigencia inferior 2 un (3) afo. El D D

Ne Nombres y Apellidos Manipulad (es) de A Fecha Certificado Médico

1 Andrea @oling Hepeyo 02-04-2021

2| Oaneyda iy Rodas 2U-08- 2024
» Blcloudhio doyit20 dondhez 02- 04- 2024

+] Danid FIola Geme2 16- 03- 20244

5] Angel dobogal (AuxiliQv) 01- 10- 2024

| 9anavd einal (AuytwCionmtay) 26- 03- 2024

[ugllioom wpguez (Responaoble) | 25-0A- 2024

8 — e

9 — a—

N Variable Nivel de Cumplimiento
Socializa el Protocolo Lavado de Manos (PTC-PSS009) publicado en el SG de fa SDIS, con el talento humano contratado para la|
operacién del Comedor Comunitario y las personas beneficiarias del servicio; mediante estrategias didaclicas ubicadzs en lugares
visibles del salon comedor, tales como: infografias, collages, habladores, frisos, entre otras; en los iempos establecidos.

9 Dispone de avisos o advertencias al personal manipulador que indiquen el proceso de lavado de manos, ubicados en sefvicio del c N NA
alimenios, area de consumo de alimentos y banos. I:l l:l

N Nivel de Cumplimiento | N® Variable . Nivel de Cumplimiento
Dispons de los muebles, equipos, utensilios y menaje
requeridos para la prestacion del servicdo en el [ NC NA c NC NA
Com itari f ficack
whale;zsc:r’\m;? ':n:mw:é;"»ncz. liie;p:;d?n:n:se D [:I Cuenta con un plan de mantenimiento de equipos| D
buen estado y funcionamiento preventivo y correctivo que conlenga COMO

50 51 minimo: cronograma. hojas de vida de cada unof
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ZiAde:

prevencion de pérdidas y desperdicios de alimentos|
convocada por la Subdireccién de Nutricién y realizar
su correspondiente divulgacion con el talento humano
vinculado a la operacién del Comedor Comunitario.

e 2 ” : 5 :
No Variable Nivel de Cumplimiento | N® Variable Nivel de Cumplimiento
Parlicipa en la jomada de fortalecimiento técnico de NA c NC NA
socializacién del Manual de buenas practicas para Ia I:] D

IRealiza seguimiento a la implementacién Y|
reporie de acciones asociadas al Manual de

N°

cumplimiento de los compromjsos del componente|
en mencién con sus respectivos soportes, de acuerdo
con tos lineamientos definidos por la SDIS

Variable

Nivel de Cumplimiento

|Fecha Fortalecimi Nutriclonista: buenas priclicas para la prevencién de pérdidas)
- g T i >, ol
2 y P de
2|51a .Qi). Méﬁ_"L MD_?—O_’)-H > diigenciamiento del formato Control y medicion
de desperdicios de alimentos (FOR-PSS803)
Fecha Fortalecimi Resp ble Servicio: vigente y el reporte trimestral consolidado, a mas
tardar el lercer dia calendario de los meses|
Dia 26 Mes 12- Afo 202’4 enero, abril, julio y octubre.
Fecha Divulgacién:
pia 28 wes 12 420 2024
No Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Adapta e implementa el Plan de Sa jento del NA No semr:ﬁdos o presencia de plagas, [~ NC NA
Comedor Comunitario cumpliendo con la Guia de A ) D D
54 |Plan de Sar iemo lecida por la Sex i 55 2 -
Distrital de Integracién Social Fecha Fumigacién:
pia_22 mesO ano_ 2024
N° Variable Nivel de Cumpiimiento |N* Variable Nivel de Cumplimiento
Presenta a la supervision o interventoria informe Cumple con el factor de seleccion Aporte
mensual de ejecucién del Componente Alimentacién, economico adicional para la contratacidn de| C NC NA
Nutricién y Salubridad, dentro de los primeros cinco profesional en nutricion y dietética, de acuerdo D
56 (5) dias calendario de cada mes, que dé cuenta del 57|con los fneamientos técnicos, tiempos vy

evidencias establecidas por la SDIS: en caso de
haber sido ofertado dentro del proceso

58

Da cumplimiento con lo establecido en el Decreto
Distrital 389 de 2009 y demés normas concordantes,
por Jo cual no podré recibir ni recaudar donaciones.,
aportes voluntarios, cuotas de corresponsabilidad 0
de participacion.

[>]e

Utilizar estrictamente las instalaciones del
Comedor Comunitario para el cumplimiento del
objeto del convenio. En estas, NO se podran
ejercer actividades de proselitismo politico,
religioso, Ideolégico, comercial o de cualquier]
otra indole.

lEl de ficiar

regis!radasenelapiwﬁvoRAD%acordeal G

210 de p

en la planilla de asistencia.

Hora de Registro Ny Ast ias RAD

Comentarios

12m 5'—‘

=4

Airquno

orm 12 A
205 m 139 1865
330p.m '2Ll0 Q_QO

Total 2q0

200
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS Formato No
v FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
DeBosorADe. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2024
FECHA DE VISITA DIA 31 MES | 01 ANO | 2025

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO
NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113379 CCCP 07-011 SAN PEDRO

N° CONVENIO/VIGENCIA: 9235-2024
TIPO DE VISITA:

Apertura Seguimiento X Cierre

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

37%6he 2025 9'21:82 A=)’
66¢ Sur8 Carrera 878
Bosa

e Formdien
“3%.ene 20259:25:15 a, ;ﬂ
66C Sur8 Carrera 878

.. Bosa 4

No de Variable: 2 No de Variable: 3

Descripcion: Se observa que realizan mantenimiento a media]| Descripcidn: Se observa que hacen limpieza al grifo de area de
cafias, sin embargo, se evidencia tomacorriente suelto en area de| higienizacién, sin embargo, se evidencia media cafias de cocina e
despensa y presencia de humedad en la pared higienizacién deterioradas, baldosas del piso con fisuras y paredes
con desprendimiento de pintura
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS Formato No
v FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
DeBosorADe. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2024

31 ene 2025 10:02:28 a. m.
66¢ Sur8 Carrera 87B

31 ene 2025 10:42:54 a. m.
66c Sur8 Carrera 87B
Bosa

31.ene 20259:59:38 4. m,
66¢ Sur8 Carrera 87B
Bosa

No de Variable: 35 No de Variable: 12

Descripciéon:  ContinGan sin garantizar temperaturas de| Descripcién: Se evidencia que el plan de compras no tiene en
seguridad para jugo primera toma cuenta el lacteo adicional de la lactante en atenciéon y presenta
errores en pesos neto y bruto de lacteos y abarrotes
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
, SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS Formato No
v FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
DeBosorADe. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2024

P
¥

0

31,ene 2025 9:11:01 a. m. bBGS8 Carrera 878 b et
66c Sur8 Carrera 87B D : =
p Bosa
No de Variable: 29 No de Variable: 33

Descripcion: Se evidencia carne cruda almacenada con fresal| Descripcién: Se evidencia que la papa sufre cambios bruscos de

y yuca procesada generando contaminacion cruzada temperatura, se retira del fogén y la calientan por baches, no se
garantiza temperatura de caliente durante todo el servicio
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
, SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS Formato No
v FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
besosoTADe. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2024

31 ene 2025 11:31:31 a. mi.

66¢ Sur8 Carrera 878
~ 31 ene 2025 11:33:45 a. m.

66-33 Carrera 87a
Bosa

No de Variable: 50 No de Variable: 50

Descripcion: Se evidencia que la estufa de 4 puestos estd Descripcion: Se evidencia que la estufa de 4 puestos esta
deteriorada, tiene laminas y quemadores sueltos, no tiene manijas,| deteriorada, tiene laminas y quemadores sueltos, no tiene manijas,
ademas, las ollas express y las tapas estan deterioradas ademas, las ollas express y las tapas estan deterioradas
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS Formato No
v FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
beeocorkbe: COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2024

MENU SUMINISTRADO EN VISITA
SEMANAN° 1 MENU: 5

GRUPO 3: de 6 a 8 afios GRUPO 4: de 9 a 13 afios GRUPO 5: mayores de 14 afios

31 ene 2025 &39 S0a . m
66¢ SurB Carrera 87B
Bosa

31 ene 2025 10:40 :
66-18 Carrera 87B
Bosa

Apoyo ala supervision

CECILIA PEREZ GALVIS

Nombres y Apellidos

23351482

Cédula de Ciudadania
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